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Gehobelt,
gestampft und
eingelegt

Sauerkraut beim Bauernmarkt

Ein riesiger Hobel mit einem eben-
so riesigen Bottich auf dem Bau-
ernmarkt in der Augustinergasse:
Am Freitag war Sauerkrauthobeln
angesagt. Viele Passanten interes-
sierten sich dafiir.

-ANDREAS KRAMER

Schwiibisch Gmiind. Die Augustiner-
gasse war erfiillt von einem schabenden
Gerédusch. Unaufhérlich wanderten die
Kohlképfe tiber die scharfen Messer, so
dass sich bald eine Menschentraube um
die Gerduschquelle versammelte. Beim
Bauernmarkt wurde vorgefiihrt, wie
man Kraut hobelt und einlegt. Hiufig
musste Christine Hubenthal von der
Gértnerei GroBhochberg Besuchern er-
kléren, welche Arbeitsschritte nétig sind,
welche Schnittrichtung gewihlt wird.
»Aber eigentlich“, sagt die Gartnerin, ,,ist
das ganz einfach: Das Sauerkraut wird
gehobelt, gestampft und danach einge-
legt“. Salz spiele dabei eine wichtige Rol-
le, etwa ein Prozent des Ganzen miisse
by, das Salz ausmachen. Bis in den spiten

z A 22 Ao G i ————] Nachmittag hinein wurde Sauerkraut
Christine Hubenthal (links) und ein Gast aus Amerika beim Krauthobeln. Der Bottich wurde danach auch zum Einstampfendes  gehobelt, probieren konnte natiirlich je-
Sauerkrauts verwendet. . (Foto: Strobel)  der Besucher.
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